
· Büsumer Krabbensuppe 

Alle Preise in Euro inklusive M Alle Preise in Euro inklusive MwSt. und Bedienung. 

§peisen Jetränke 
Büsumer Krabbensuppe ...........................................7,50 

· Gulaschsuppe

mit Paprika, ungarisch scharf ....................... 7,50 

· Festtagssüppchen mit Fleischklößchen,

Gemüse und Eierstich ................................. 5,50 

· Marktfrischer Gartensalat ..................... 5,00 

· Bratheringe in Sauer eingelegt

mit Holsteiner Bratkartoffeln ................... 16,90 

· Matjes „Nordische Art“ Heringsfilets

mit Äpfeln und Zwiebeln in Sauerrahm,

dazu Holsteiner Bratkartoffeln .................. 16,90 

· Gekochte Rinderbrust mit Meerrettich-

Sauce, Rote Bete und Salzkartoffeln ......... 18,90 

· Hausgemachtes Sauerfleisch

mit Bratkartoffeln und Remoulade .......... 16,90 

· Seemanns-Labskaus mit Spiegelei,

Matjesfilet, Rote Bete und Gurke ............... 18,90 

· ½ junge Ente mit Preiselbeer-Birne, 

Rotkohl und Kroketten .............................. 23,90 

· Spaghetti „aglio e olio“

mit Knoblauch, Garnelen,

 Tomate und Basilikum …….…………………..17,90 

· „Spaghetti al Pesto“

mit Rucola, gerösteten Pinienkernen und

gegrilltem Käse ......................................... 17,50 

· Spaghetti „Bolognese“

mit Tomaten-Hackfleischsauce und

frisch geriebenem Hartkäse ..................... 13,90 

· Marktgemüse mit Grillkäse

Sauce Béarnaise und Bratkartoffeln ........ 17,90 

· Hähnchenbrust „Béarnaise“

mit Marktgemüse und Kroketten ............. 19,80 

· Hähnchenbrust „Florida“

mit exotischen Früchten in Currysauce

und Reis ...................................................... 19,80 

· Hüftsteak „Hofmeister“

mit Kräuterbutter und Pommes frites ...... 20,90 

· Schnitzel „Wiener Art“

mit Pommes frites...................................... 16,90 

· Holsteiner Grünkohlpfanne

mit Kassler, Kohlwurst, Schweinebacke,

und Bratkartoffeln…………………………………19,90 

· Holsteiner Grünkohl mit 2 Kohlwürsten
oder Kassler und Bratkartoffeln……………17,50 

· Hüftsteak „Madagaskar“

mit Pfefferrahmsauce und Kroketten ...... 22,50 

· Kleiner Fischteller mit Lachsfilet,

Dorschfilet, Salzkartoffeln ......................... 19,90 

· Dorschfilet gedünstet mit Senf- oder

Dillsauce und Salzkartoffeln ....................... 19,90 

· “Hamburger Pannfisch“

Gebratenes Dorschfilet mit körniger

Dijon-Senfsauce und Bratkartoffeln …….19,90 

· Dorschfilet gebraten mit zerlassener

Butter und Salzkartoffeln ............................ 19,90 

· Dorschfilet gebraten mit Sanddorn- 

Rosmarindip und Bratkartoffeln ................... 20,50 

· Dorschfilet „Madras“ mit exotischen

Früchten in Currysauce und Reis ............ 20,50 

· Gebratenes Lachsfilet

mit Blattspinat und Salzkartoffeln ……...…23,50 

0,25 l / 0,4 l 

Krombacher Pils, Alsterwasser ........... 3,20 / 4,80 

  0,3 l 

Krombacher Dunkel …………………………………..3,80 

Krombacher Pils, 0,33 l 

Krombacher Pils alkoholfrei ........................ 3,80 

Krombacher Radler alkoholfrei………………….3,80 

Vita Malz .............................................................. 3,80 

Erdinger Hefe, Hefe alkoholfrei,    0,5 l 

Dunkel , Kristall ............................................. 5,50 

· Crème brûlée .......................................... 3,90 

· Panna cotta mit Fruchtsauce ..................... 4,40 

· Gemischtes Eis

3 Kugeln nach Wahl .................................... 4,80 

zusätzlich mit Sahne ....................................... 5,80 

· Kirschbecher

mit 2 Kugeln Vanilla, 1 Kugel Chocolate,

Kirschgrütze und Sahne ................................. 6,90 

· Waffelwunder

1 Kugel Eis nach Wahl 

mit leckerer Waffel, Kirschgrütze

und Sahne.................................................... 6,90 

· Eierlikörbecher

3 Kugeln Vanilla mit Eierlikör

und natürlich Sahne ................................... 6,90 

· Apfelstrudel

mit 1 Kugel Vanilla und Sahne ................... 6,50 

· Eiskaffee oder Eisschokolade

mit 2 Kugeln Vanilla und Sahne ................. 5,30 

>>> 

· Nussbecher

2 Kugeln Walnusseis und

1 Kugel Chocolate mit Sahne . . . 6,50

· Schokibecher

3 Kugeln Chocolate, Schokosauce,

Schokostreusel und Sahne ......... 6,50 

Espresso .......................................... 2,90 

Espresso doppelt ............................ 4,40 

Cappuccino ..................................... 3,50 

Latte Macchiato / Milchkaffee ....... 4,10 

Tasse / Kännchen 

Kaffee / Schokolade . . . . . . 2,95 / 5,50 

Glas / Kännchen 

Ostfriesen Tee, Sommerbeeren Tee, 

Kräutergarten Tee, Bio Grüntee, 

Darjeeling Royal Tee, 

Rooibos Vanilla Tee . . . . . . 2,95 / 5,50 

Rumgrog ......................................... 5,50 

Glühwein ........................................ 4,50 

Pharisäer oder Eisbrecher............. 6,90 

0,3 l / 0,5 l 

Grapos Cola*2 / ...................... 3,60 / 4,90 

Cola Zero*2 / Zitrone, Orange*3/  

Rhabarber /  Apfelerfrischung 

Saft: Apfel / Orange / 

Traube / Tomate . . . . . . . . . 0,2 l  3,00 

Eistee . . . . . . . . . . . . . . . . . . 0,3 l  3 ,30 

Mineralwasser: 0,25 l / 0,75 l 

VILSA Medium / Naturelle 3,20 / 6,50 

Schweppes Bitter Lemon*4 / 

Ginger Ale / Tonic Water*4  0,2 l  3,60 

...weitere in unserer Getränke-Karte. 

Sie sind Sie von Allergien und Unverträglichkeiten betroffen? Fragen Sie gerne unsere Mitarbeiter nach unseren separaten Allergiker-Informationen. 
Trotz größter Sorgfalt können wir Kreuzkontaminationen der von uns verwendeten Allergene nicht 
vermeiden. 

Besondere Empfehlung 
Hof Sierksdorf „STEUERBORD“ 

Weißweincuvée, Qualitätswein – trocken, 

Weißburgunder, Chardonnay, Riesling; 

Weingut Heinrich Vollmer, Ellerstadt/Pfalz. 

Wie ein Sturm – klar, kraftvoll, süffig und 

saftig, mit vielschichtigen Aromen gelber 

Früchte im vollmundig-reinigenden 

Geschmack. 

Hof Sierksdorf „BACKBORD“ 

Rotweincuvée, Qualitätswein – trocken, 

Acolon, Regent, Cabernet Sauvignon. 

Weingut Heinrich Vollmer, Ellerstadt/ Pfalz. 

Lodernd wie ein Feuer – samtig und voll- 

mundig mit den üppigen Aromen von reifen 

Beeren und Kirsche in einer seidigen Struktur. 

Leicht pikant am Gaumen mit 

kräftigem Körper 0,2 l . . . 7,50 

0,5 l . . . 14,90 

Flasche 0,75 l . . . 19,90 

Unsere Empfehlung 
„HERRENSTEAK“ aus der Hüfte 

medium gegrillt mit einer Sauce nach Wahl: 

Pfeffersauce, Sauce Béarnaise oder 

Kräuterbutter . . . . . . . . . . . . . . . . . 300g  23,50 

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 400g  28,50 

Sämtliche Fleischgewichte sind 

Gewichtsangaben vor dem Grillen. 

Zu dem Steak empfehlen wir: 

· Knoblauchbaguette ..................................... 4,50 

· Marktgemüse ............................................... 4,50 

· Glasierte Zwiebeln....................................... 3,50 

· Pommes frites .............................................. 3,50 

· Kroketten ..................................................... 3,50 

· Bratkartoffeln .............................................. 3,50 

http://www.hofsierksdorf/

